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Queso tipo Vasca

Trata de queso cremosa estilo vasva,

cremosa y de sabor suave.
110g ud.

REF 001

2009

Massini

REF 003

Mousse de chocolate negro, nata
montada, plancha de biscocho y

2000

yema quemada.
100 g ud.

Carrot Cake

Bizcocho de zanahoria y nueces con crema
de queso, recubierta con crumble de

avellanas
90g ud. @@Q@Q

B

Chocolate Avellana

Mousse de chocolate negro, crema de
avellana, crumble de frutos secos sobre
biscocho de cacao

85 g ud. 9@0@@

o

Massini Para Compartir [T

Mousse de chocolate negro, nata
montada, plancha de biscocho y yema

quemada.
380 g ud. ({) Q @
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Fresa Albahaca

Crema ligera de mascarpone, gelées de
fresa y albahaca con finas capas de

bizcocho. @OOQ

120 gud. ==

Matchamisi

REF 008
Crema ligera de mascarpone con

bizcocho savoiardi calado en infusion de

matcha y virutas de chocolate.
120g ud. @OOQ

Maracuys

Gelée de maracuyd, mousse de chocolate
blanco con finas capas de bizcocho.

110 g ud. 900@
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Porciones Limén Pie y REF 007
Pastel de Chocolate -

Limén pie: bizcocho de yogur y limén, crema
de limdén y mérengue.

Pastel de chocolate: bizcocho de cacao
calado con capa de mousse de chocolate
negro

1809;1d. 000@

Porcién Maracuyé

Bizcocho de cacao, mousse de chocolate
blanco y ntcleo de maracuyaé.
90 g ud.
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	Carrot Cake
	Queso tipo Vasca
	REF 002
	REF 001
	Bizcocho de zanahoria y nueces con crema de queso, recubierta con crumble de avellanas
	90 g   ud.
	Trata de queso cremosa estilo vasva, cremosa y de sabor suave.

	110g  ud.


	Chocolate Avellana
	REF 004
	REF 003

	Massini
	Mousse de chocolate negro, crema de avellana, crumble de frutos secos sobre biscocho de cacao
	85 g  ud.
	Mousse de chocolate negro, nata montada, plancha de biscocho y yema quemada.

	100 g  ud.

	Massini Para Compartir
	REF 005
	Mousse de chocolate negro, nata montada, plancha de biscocho y yema quemada.
	380 g  ud.



	Fresa Albahaca
	REF 006
	Crema ligera de mascarpone, gelées de fresa y albahaca con finas capas de bizcocho.
	120 g ud.


	Porciones Limón Pie y  Pastel de Chocolate
	REF 007
	Limón pie: bizcocho de yogur y limón, crema de limón y mérengue.
	Pastel de chocolate: bizcocho de cacao calado con capa de mousse de chocolate negro.
	180 g ud.


	Matchamisú
	REF 008
	Crema ligera de mascarpone con bizcocho savoiardi calado en infusion de matcha y virutas de chocolate.
	120g ud.

	REF 009

	Porción Maracuyá
	Bizcocho de cacao, mousse de chocolate blanco y núcleo de maracuyá.
	90 g ud.

	Maracuyá
	REF 010
	Gelée de maracuyá, mousse de chocolate blanco con finas capas de bizcocho.
	110 g ud.
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